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MIMOSA

Ananassaft, Prosecco, Aperol 6,90 €

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Club-Soda

Der fruchtig-herbe Klassiker mit dem gewissen Etwas. 6,90 €

HUGO

Prosecco mit Holunderbliitensirup, Minze und Limette 6,90 €

CAMPARI ORANGE

Campari, Club-Soda, Orangensaft 6,90 €

SAN BITTER ALKOHOLFREI

San Bitter, Club Soda 590€

LILLET BERRY

Lillet Blanc, Schweppes Wildberry, verschiedene Beeren 6,90 €

MARTINI FIERO

Martini Fiero, Tonic Water, Orangen Slice 6,90 €

MARTINI FIERO SPRAY

Martini Fiero, Prosecco, Club Soda 6,90 €

Aikohol¢ei

MANGO LASSI hausgemacht

Joghurt, Mangopiiree, Pistazien und Mandeln 0,201 3,90€

FRUCHTSAFTE ODER SCHORLE

Orange, Apfel, Ananas, Mango, Maracuja, Grapefruit, Kirsch/Banane 0,201 290€
0,401 4,50 €

SOFT DRINKS

Pepsi, Pepsi Light, Mirinda, 7up 0,201 2,90€

PREMIUM DRINKS
Indian Tonic-Water, Bitter-Lemon, Smoky Ginger
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Fockiails

CUBA LIBRE

Rum, Limetten, Zuckersirup, Cola 8,50€
MOSCOW MULE

Vodka, Gingerbeer, Limetten, Gurke 8,50€
PINA COLADA

Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 8,50€
SEX ON THE BEACH

Vodka, Pfirsichlikor, Limettensaft, Maracujasaft, Orangensaft, Grenadine 8,50€
MOJITO

Rum, Minze, Limettensaft, Zuckersirup, Club-Soda 8,50€
MAGIC OF GIN

INlusionist Gin, Rosmarin, Limetten, Tonic Water 11,90 €
DAIQUIRI

White Rum, Limettensaft, Zuckersirup 8,50€
OLD FASHION

Bourbon, Zuckersirup, Angosturabitter, Orangebitter 8,50€
ZOMBIE

Rum, Limettensaft, Ananassaft, Grenadine, Zuckersirup 8,50€
MARGARITA

Tequila, Limetten, Zuckersirup 8,50€
FRENCH 75

Gin, Zuckersirup, Limetten, Sekt 8,50€

llockdails
BERRIES REFRESHER (alkoholfrei)

mixed Berries, Limettensaft, Minze, Sirup, 7up

MOJITO (alkoholfrei)
Limettensaft, Club-Soda, Minze, Sirup, 7up

FANTASY FANTA (alkoholfrei)

Mirinda, Club-Soda, Limettensaft, Rosmarin, Sirup

VIRGIN SUNRISE (alkoholfrei)

Orangensaft, Ananassaft, Limettensaft, Grenadine
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TEQUIA 4d_ 4H0E
CRAPPADICHARDONNAY = 4d_ 4H0E
BAIRKALVODKA 4d 40€
BELUGAVODKA 4d  690€
JAGERMEISTER | e 4d_ H0E
RamapazoTit 4d_ 4H0E
FERNETBRANCA 4d_ H0E
AMARETTO 4cl 4,90€

JACK DANIELS

Tennessee Sour Mash Whiskey 4cl 590€
GENTLEMAN JACK

Double Mellowed Tennessee Whiskey 4cl 6,90 €
JAMESON

Irish Whiskey 4cl 590€

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
Blended Scotch Whisky 4cl 590€

BALLANTINE'S
Blended Scotch Whisky

THE GLENLIVET
Single Malt Scotch Whisky

INDRI (Indian)
Single Malt Indian Whisky

RAMPUR (Indian)

Premium Single Malt Indian Whisky
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STREET VEGETABLE PAKORA (G)
Mischung aus Blumenkohl, Brokkoli, Zwiebeln und Kartoffeln.

Frittiert in Kichererbsenmehl mit Fenchelsamen.

Serviert mit Joghurt-Chili-Sauce. 7,50 €

CRISPY TIKKI CHAT (G, A, wh)

Hausgemachte, knusprige Kartoffelplatzchen in Joghurt,

Koriander-Minze-Chutney und Tamarinden-Chutney 8,50€

TANDOORI CHICKEN BHEL (G, wh)
Hiahnchen in leicht gewiirzter Mischung mit Nudeln, Niissen, Puffreis, Hiilsenfriichten
und Kartoffelchips, einer sii-sauren Wiirze, Minze-Chutney,

Tamarinden-Chutney, Joghurt, Blattminze und Granatapfelkernen 8,90 €

SAMOSA CHAT (G, wh)
Kartoffelteig, gefiillt nach indischem Spezialrezept. Serviert mit Kichererbsen,

Joghurt , Tamarinde, Koriander-Minze-Chutney und Granatapfelkernen 8,90€

DAL SHORBA (6)

Linsensuppe nach einem speziellem, nordindischen Rezept

COCONUT PRAWN SOUP (p)

Suppe aus Kokosmilch mit Garnelen nach siidindischer Art
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Srezial Tandoori Gepichie

CAULI AND BROCCOLI TIKKA (G, M, Ca, Al)

Blumenkohl und Broccoli, mariniert in Joghurt und indischen Gewtirzen, im

indischen Ofen gegrillt. Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 14,50 €

HARYALI MURGH TIKKA (G, M, Ca, Al)
Héahnchenbrust, mariniert mit aromatischen indischen Gewiirzen, Minze, Koriander,
Spinat-Joghurt und im Tandoori-Ofen gegrillt.

Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 15,90 €

MURG MALAI TIKKA (G, M, Ca, Al)
Héhnchenbrust, mariniert mit aromatischen indischen Gewiirzen, Joghurt,
Cashew-Paste und im Tandoori-Ofen gegrillt.

Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 15,90 €

TANDOORI MALAI JHEENGA (G, Ca, M, B)
Tigergarnelen mariniert mit Joghurt, indischen Gewtirzen und Cashewpaste. Gegrillt im

indischen Ofen, serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 18,50 €

LAMM COTTELETTE (G, ca, A}

Lammcarré mariniert in Joghurt und indischen Gewiirzen, gegrillt im

indischen Ofen. Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce.

NAMASTE SPEZIAL PLATTER (G, M, Ca, A}

Verschiedene Tondoori-Gerichte fiir Zwei.
Haryali murg tikka / Murg malai Tikka / Lamm Cottelette.

Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce.
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25 MIX VEGETARIAN ASPARAGUS TADKA (G, ca)

Indischer Hiittenkdse mit Gemiise, Ingwer und Zwiebel.
Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 14,90 €

26 LASOONI PALAK PANEER (G, ca)
Indischer hausgemachter Hiittenkise auf einem Piiree aus frischen Spinat mit
aromatischen Gewiirzen, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer.
Serviert mit Basmati Reis. 14,90 €

27  PANEER STEAK MAKHNI (G, Ca)
Indischer Hiittenkase in Butter.
Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 15,50 €

28  POTATO AND CHICKPEAS MASALA (G, ca)

Kartoffeln mit Kichererbsen, Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch.
Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Zwiebelsauce. 14,90 €

29 MALAI KOFTA (G, ca)
Feine indische Béllchen aus Hiittenkase, Kartoffeln, Rosinen und Mandeln
in Zwiebel-Cashewsauce. Serviert mit Basmati Reis. 16,50€

30 CHILLI PANEER (G, N, Ca))
Marinierter indischer Hiittenkase mit Paprika, Zwiebel, Knoblauch
und scharfer Sauce. Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 15,50 €

Hahichen,
35 CLASSIC BUTTER CHICKEN (G, Ca)
Langsam gegrilltes, mit Joghurt und aromatischen Gewtirzen mariniertes

Hahnchen aus dem indischen Ofen.
Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 16,50 €

36  CHICKEN AWADHI KORMA (G, ca)

Hahnchen, indisch gewtirzt.
Serviert mit Basmati Reis und Zwiebel-Cashewsauce. 16,50 €

CHICKEN KARTOFFEL CURRY (G, ca)

Hahnchen in Kokosmilch, indisch gewtirzt.
Serviert mit Basmati Reis und Zwiebel-Cashewsauce.

CHILLI CHICKEN (G, Ca, N)

Hahnchen, mariniert mit Paprika, Zwiebel, Knoblauch und scharfer Sauce.
Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce.

CHICKEN MANGO (G, AL, N)

Hahnchen mit Cashew-Curry, Mangopiirree und aromatischen,

iy

indischen Gewlirzen. Serviert mit Basmati Reis.
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45  ENTE SPECIAL (G, ca)
Ente mit Broccoli, Pilzen, Paprika, Zwiebeln, Tomaten-Cashewsauce und
gehackten Gewiirzen. Serviert mit Basmati Reis. 19,90 €

46 ENTE KARTOFFEL CURRY (G, Ca)
Ente Sous Vide mit Kartoffeln, Erbsen, indischen Gewiirzen, Knoblauch und
Kokosmilch-Curry. Serviert mit Basmati Reis. 21,90 €

50 LAMM ROGAN JOSH (G, ca)

Lammcarré Sous Vide mit indischen Gewtirzen. Serviert mit Basmati Reis
und Zwiebel-Tomaten-Cashewsauce. 22,90 €

51 LAMM JALFREZI (G, ca)
Langsam gegartes Lamm in aromatischen indischen Gewiirzen mit Paprika,
Pilzen und Zwiebeln. Serviert mit Basmati Reis und Tomaten-Cashewsauce. 19,90 €

Aus dein MMeep

56  TIGER PRAWN CURRY (0, B)

Tigergarnelen mit indischen Gewtirzen in Tomaten-Kokosmilchsauce.
Serviert mit Basmati Reis. 19,90 €

57  FISH MADRAS 0, 6)

Marinierter Fisch mit Knoblauch indischen Gewiirzen in
Tomaten-Kokosmilchsauce. Serviert mit Basmati Reis. 20,90 €

hiyani

CHICKEN DUM BIRYANI (G, Al)
Gekochtes Hahnchen mit gemischten Gewtirzen, Joghurt, Minze, Zwiebel
und Mandeln. Serviert mit Basmati Reis.

VEGETARIAN DUM BIRYANI (G, Al

Frisches gebratenes Gemiise mit gemischten Gewtirzen, Joghurt, Minze,

Zwiebel und Mandeln. Serviert mit Basmati Reis.

PRAWN DUM BIRYANI (G, Al

Gekochte Garnelen mit gemischten Gewiirzen, Joghurt, Minze,

Zwiebel und Mandeln. Serviert mit Basmati Reis.
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71  NAAN wh,G)

Fladenbrot aus Weizenmehl. 3,00€
72 BUTTER NAAN (wh, G)

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter. 3,50€
73 GARLIC NAAN (wh, G)

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch und Butter. 3,90€
74 CHEESE NAAN (wh, G)

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Cheddar-Kise. 4,50 €
75  TANDOORI ROTI (wh)

Ungesiuertes Vollkornfladenbrot. 3,00€
76  MINZE PRANTHA (wh)

Ungesiuertes Vollkornfladenbrot mit Butter und Minze. 3,90€

Beilacen,

CUCUMBER RAITA @)

Gurken, Joghurt, Kreuzkiimmel und Salz. 3,50€
KLEINER SALAT

gemischter Salat. 450€
GEBRATENES GEMUSE 5,50 €
GEBRATENE KARTOFFELN 4,50€

Dessept

81  SAFRAN KHEER (cq, Pi, ALG)
Indischer Milchreis mit Niissen, Safran, einer Kugel Eis und Obst 8,50€

VARIATION OF ICE (pi, 6)
3 Kugeln Eis und Obst

MANGO CREME (pi, AL, G)

Indisches Dessert mit Milchcreme und Obst

Allergene: Wh=Weizen, C=enthilt Ei/-Erzeugnisse, D= Enthdlt Fisch/-Erzeugnisse, G=Enthélt Milch/-Erzeugnisse, Al=
Mandeln, Ca=Cashewniisse, Pi=Pistazien, M= Enthélt Senf/-Erzeugnisse, N= Enthélt Sesamsamen/-Erzeugnisse, B= Enthélt
Krebstiere/- Erzeugnisse, O= Enthilt Schwefeloxid/-Sulfite.
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FINE FOOD

Telefon:
037295.541213

e-mail:
info@namaste-lugau.de

web:
www.namaste-lugau.de

Anschrift:
Chemnitzer StraBe 1, Palettipark, 09385 Lugau/Erzgebirge




